
Euro Pro Formation - L.M.F

5 LD Les Fosses Ribaudes 

10700 Trouans

09-62-50-21-84

xlaforgeminiau@gmail.com

http://europroformation.com/

Lieu de la formation

Europro formation - site Nantes
Hotel Campanile - ZI Atlantis 17 rue
Océane 44800 Saint-Herblain
06-88-32-55-07

contact@europroformation.com

Inscription possible toute l'année

• en centre : 34 heures
• en entreprise : 34 heures
• Temps plein
• Cours de jour

Formation entièrement présentielle

Le détail de la session sur le site de l'organisme

Réunions d'information collective
Non renseigné

Portes ouvertes
Non renseigné

Inscriptions
Ouvert

Pré-requis
Niveau d'entrée : Sans niveau spécifique

Financements possibles
• Non renseigné

Informations pratiques

fiche formation

PACK PERMIS D'EXPLOITATION ET HYGIÈNE
ALIMENTAIRE

EUROPRO FORMATION - SITE NANTES

44800 SAINT-HERBLAIN

Fiche formation | Pack permis d'exploitation et hygiène alimentaire
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La formation

Objectif Général

Professionnalisation

Objectifs

 PERMIS D’EXPLOITATION : - Faciliter les démarches administratives - Acquérir les connaissances en
obligations à la prévention, la protection et la santé publique - Responsabiliser les débitants de boissons en
les sensibilisant aux dangers de l’alcool.   Hygiène Alimentaire - Maîtriser les méthodes d'hygiène alimentaire
- Acquérir les connaissances des règles sanitaires en restauration commerciale. - Acquérir les exigences
sanitaires et la flexibilité pour les petites entreprises

Résultats attendus

Cerfa permis d'exploitation et attestation d'hygiène alimentaire

Niveau d'entrée

Sans niveau spécifique

Organisation pédagogique

> Modalité d'enseignement :
• Formation entièrement présentielle

En savoir plus

Source : Cariforef des Pays de la Loire - 270768 - Code établissement : 53550
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