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Informations pratiques

- en centre : 210 heures

- en entreprise : 210 heures
- Temps plein 55 rue Rabelais BP 30748
- Cours de jour

49007 Angers

Formation hybride 02-41-23-55-55

Le détail de la session sur le site de l'organisme info-orientation@groupe-esa.com
http://www.groupe-esa.com

Statut: Privé reconnu

Réunions d'information collective
Non renseigné

Lieu de la formation
Portes ouvertes

Non renseigné

Cerca Esa - Angers

Inscriptions 55 rue Rabelais BP 30748 49007
Ouvert Angers
02-41-23-55-55
Pré-requis
Niveau d'entrée : Niveau 4 (Bac, Bac Pro, BP, info-orientation@groupe-esa.com

Titres ou equivalents)

- Bac ou formation homologuée de niveau 4 (ou
IV de l'ancienne nomenclature) ou - 36 mois
d'expérience professionnelle quelque soit le
domaine d'activité Possibilité de dispense des
matieres générales pour les titulaires d'un BTS,
BTSA, DUT, DEUG, Licence 2 ou 3, DEUST etc.
Pour les autres diplomes : nous contacter.

Financements possibles
- OPCO
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La formation

Objectif Général
Certification

Objectifs

Ce BTSA forme les éléves a la gestion d'une exploitation vitivinicole. L'éleve apprend a conduire une vigne. Il
connait son cycle de végétation pour réaliser au bon moment les opérations manuelles ou mécaniques
necessaires a l'entretien de la culture. Il est capable de choisir des itinéraires techniques et des modes de
production adaptés au terroir, aux objectifs de qualité, aux contraintes techniques et économiques du
vignoble. La formation porte aussi sur la vinification. L'éléve acquiert les savoirs fondamentaux concernant la
transformation du raisin. Il est capable de mener les opérations de vinification de la réception des vendanges a
l'élevage des vins en choisissant des itinéraires de vinification adaptés. Lensemble des connaissances
acquises donne a l'éleve la capaciteé de réaliser des diagnostics d'exploitation servant a mettre en oeuvre ou
conseiller des choix technico-économiques adaptés a l'exploitation.

Le titulaire du BTSA viticulture-oenologie peut exercer en tant que viticulteur responsable d'exploitation. IL
peut aussi étre employé comme chef de culture, régisseur de domaines ou chef d'équipe selon la taille de la
propriéeté. S'il veut travailler dans la transformation des vins, il peut étre caviste ou maitre de chai dans un
domaine ou une cave-coopérative. Des opportunités d'emploi existent dans le négoce de vins mais aussi dans
le conseil et le contréle dans les coopératives viticoles, les chambres d'agriculture et instituts techniques
spécialisés et chez les agrofournisseurs.

Programme

Niveau d'entrée

Niveau 4 (Bac, Bac Pro, BP, Titres ou equivalents)
Organisation pédagogique

> Modalité d'enseignement :
+ Formation hybride

> Modalité pédagogique:

- formation a distance

- En alternance

+ En organisme de formation
+ En entreprise

En savoir plus
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http://www.intercariforef.org/formations/certification-64256.html

CHOISIR MON METIER, BONJOUR

Et vous étes déja sur la bonne voix !

La plateforme téléphonique d'information
sur la formation professionnelle et 'apprentissage
en Pays de la Loire.

N

Des chargé.e.s
d’'information
a votre écoute

0 800 200 303 Forrtl |
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